TTG MASAKAN INDONESIA

OTAK OTAK UDANG

(Wonosobo)

1. BAHAN

1) Udang 2 ons

2) Kelapa muda Ya butir

3) Kelapa tua Y2 butir

4) Telur ayam 1 butir

5) Daun pisang secukupnya
2. BUMBU

1) Kemiri 4 biji

2) Daun bawang 1 ikat kecil

3) Kencur VA

4) Gula merah 1 sendok teh

5) Garam 1 sendok teh

3. CARA PEMBUATAN

1) Udang dibuangi kulitnya, dicuci lalu dihaluskan bersama parutan
kelapa muda.

2) Kelapa yang tua dibuat santan 1 mangkok.

3) Daun bawang diiris, bumbu-bumbu dihaluskan.

4) Semua dicampur menjadi satu, ditambah telur, diaduk rata.

5) Dibungkusi daun pisang, fiap bungkusan diberi santan secukupnya.

6) Dikukus sampai masak.
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